Speiseplan ab dem 18.10.2021
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Montag, Nudeln, Tomatensauce,
18.10.2021 Rohkost, Obst X |0 K (O |O O K X X | O X | O
Dienstag, Brotlasagne mit
19.10.2021 Hackfleischsauce, Erbsen, X ] X O |0 |0 X X X X O |lo | o
T Rohkost, Dessert, Obst
Mittwoch, Gefliigelfrikassee mit Erbsen
20.10.2021 und Méhren, Kartoffeln,Obst, |X |O |O (O |0 X |X X X (O (O (0O 0O
o Dessert
Donnerstag, Kartoffelpuffer, Apfelmus,
21.10.2021 Obst, Salat X O (o |0 o 0 XK X X | o (O | O
Freitag, Fischstibchen, Kartoffelpiiree,
22.10.2021 Gurkensalat, Obst X O X X O X X < X | 0 O [

Wichtig: Da wir in unserer Kiiche alle Allergenen Stoffe verarbeiten, sind Kreuzkontaminationen nicht ausgeschlossen.

Caterer: Hotel Kirchspiels Gasthaus, Nortorf Fragen, Anregungen oder Verbesserungsvorschlage an
Verwaltung@Kirchspiels-Gasthaus.de
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